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CHATEAU DU GAZIN

AOC Canon Fronsac

Propriétaire : Henri Robert
Appellation : Canon Fronsac
Commune : Saint Michel de Fronsac

Historique : La cuvée Tentation est crée en 2000. Elle tire la quintessence du terroir du Chateau du
Gazin pour offrir un vin puissant, élevé en barrique pour I’équilibrer et lui apporter une légeére touche
boisée. Alliant force et finesse il est un véritable délice pour les papilles et accompagnera tous les plats de
caractere.

Sol: argilo calcaires en coteaux et terrasses

Encépagement : 85% de Merlot
10% de Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc
5% de Malbec

Age moyen du vignoble : 30 ans

Conduite de la vigne : vignes enherbées pour diminuer la vigueur et limiter I’érosion.
Effeuillages, vendanges vertes a mi véraison pour vendanger a maturité

Vinification : éraflage total, cuvaison de 3 a 4 semaines selon le millésime en cuve ciment revétue
équipée d’un dispositif de régulation de température. Elevage en barrique durant 18 mois..

Dégustation : Belle robe grenat intense et brillante. Le nez est net et dominé par la vanille toastée.
L’attague en bouche est franche avec u ne évolution puissante.

Citation : Médaille d’Or Concours de Bordeaux 2004
Guide Hachette 2007
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